
LA PASTICCERIALA PASTICCERIA

Una giornata di formazione sull'utilizzo delle confetture
nella pasticceria moderna. Degustazione e confronto con

il Maestro pasticcere Loris Oss Emer!

Per la prenotazione è richiesta una caparra di
50€, che verrà rimborsata in merce alla prima

consegna disponibile.

MODERNAMODERNA
M A R T E D Ì  6  G I U G N O  2 0 2 3M A R T E D Ì  6  G I U G N O  2 0 2 3

 IN COLLABORAZIONE CON 

Per iscriverti contatta marketing@aliben.it o
 il tuo agente di riferimento!

SOLO PER PROFESSIONISTI DEL SETTORE

PRESENTA

D A L L E  O R E  1 4 . 3 0  A L L E  1 7 . 0 0 ,D A L L E  O R E  1 4 . 3 0  A L L E  1 7 . 0 0 ,   
V I A  M A R E G G I A  2 6 / C  P I O V E  D I  S A C C OV I A  M A R E G G I A  2 6 / C  P I O V E  D I  S A C C O
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